
 Kapaziät

Das Gerät bietet für 4 Liter Öl/Fett

ausreichend Platz zum frittieren

 Edelstahl

Das Gehäuse,Deckel, sowie die

Heizspirale sind aus Edelstahl

 Stufenlose Temperratureinstellung

Durch die stufenlose Temperatureinstellung 

ist das Gerät leicht in der Bedienung und kann

so bis zu 190°C erhitzt werden

 

FR 3302 swi -Kaltzonenfritteuse in schwarz-inox
EAN 4016572021981 / Artikel-Nummer 5010089

Vorteile Funktionen/Eigenschaften

 Edelstahl Kapazität für Öl/Fett 4 Liter

Das Gehäuse, Deckel, sowie die Heizspirale Gehäuse, Deckel, Heizspirale Edelstahl

sind aus Edelstahl und ist somit hygenisch, Temperatur 150-190 °C

sowie Temperaturbeständig. Fettbehälter emaillebeschichtet herausnehmbar

Thermostat mit Kontrolleuchte stufenlos

 3 Frittierkörbe Frittierkörbe 3

Mit 3 Fritierkörben (1x Großer, sowie 2 Kleine) Überhitzungsschutz 

kann man viele Dinge gleichzeitig Rutschfeste Standfüße 

zubereiten und ist somit optimal für Fettfilter 

Familien geeignet. Kabelaufbewahrungsfach 

Cool-Touch-Griff 

 Kabelaufbewahrungsfach Strom-und Heizungsanzeige 

Im Gerät ist ein Kabelaufbewahrungsfach Technische Daten

enthalten. So kann man das Kabel leicht Spannung / Frequenz [V / Hz] 220-240 / 50/60

verstauen und bleibt auch optisch Anschlusswert, max. [W] 2000

ein Hingucker.

Maße & Gewichte

 Kaltzonentechnik Gerätemaß HxBxT [mm] 510 x 257 x 223

Direkt im Fett befindliche Heizspirale Maß inkl. Verpackung HxBxT [mm] 375 x 240 x 360

zur schnellen Erhitzung, sowie zum Gewicht netto [kg] 3

geruchsarmen Fritieren. Stück/Palette 24

VPE = Verpackungseinheit 2
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Designabweichungen, technische Änderungen sowie Irrtümer vorbehalten!


